
     vegetarische Gerichte | vegetarian dishes

     Beilagenänderung: 2€ | Side Dish Change: €2

SUPPEN SUPPEN -  SOUPS

Hausgemachte Rindssuppe mit
homemade consommé with

Frittaten | sliced pancakes A, C, G, L, F	 € 6,90
Kaspressknödel | cheese dumplings A, C, G, L, F	 € 7,80
Speckknödel | bacon dumplings A, C, G, L, F	 € 7,90
Leberknödel | liver dumplings A, C, G, L, F	 € 8,10

Ötztaler Gerstelsuppe A, G, L, F	 € 8,30
barley soup

Ötztaler Gerstelsuppe vegetarisch A, G, L, F	 € 7,80
vegetarian barley soup 

SALATE SALATE -  SALADS

Kleiner gemischter Salat C, G, M	 € 5,90
small mixed salad

Salat mit dreierlei Knödel A, C, G, M	 € 17,20
(Kaspress-, Spinat- und Speckknödel)		
salad with cheese-, spinach- and bacon dumplings

Eingezetteltes Kraut mit dreierlei Knödel A, C, G	 € 16,20
(Kaspress-, Spinat- und Speckknödel)	
sauerkraut with cheese-, spinach- and bacon dumplings

Salat mit Tafelspitzscheiben C, G, M, L	 € 18,10
salad with sliced boiled beef
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HAUPTSPEISEN HAUPTSPEISEN -  MAIN COURSES

Ötztaler Kässpätzle mit Röstzwiebel A, C, G  	 € 16,90
cheese spaetzle with fried onions

Südtiroler Hirten Makkaroni A, C, G	 € 18,10
macaroni with bolognese, bacon and vegetables

Hauswurst mit eingezetteltem Kraut und Röstkartoffel M	 € 15,60
sausage with sauerkraut and roasted potatoes

Tiroler Gröstel mit Spiegelei und Krautsalat C	 € 17,80
roasted potatoes with cooked meat, fried egg and cabbage salad

Gemüsegröstel mit Spiegelei und Krautsalat C  	 € 16,10
roasted potatoes with vegetables, fried egg and cabbage salad

Spinatknödel mit Nussbutter und Parmesan A, C, G  	 € 15,80
spinach dumplings with melted butter and parmesan

Wiener Schnitzel vom Kalb A, C, G	 € 32,50
mit Petersilienkartoffel oder Pommes frites	
veal schnitzel with parsley potatoes or french fries 

Rindsgulasch mit Semmelknödel A, C, G	 € 23,20
beef goulash with classic dumplings

Schweinsbraten A, C, G, L, M	 € 19,60
mit Semmelknödel und eingezetteltem Kraut	
roast pork with classic dumplings and sauerkraut

Wiener Rindstafelspitz A, G, L	 € 25,80
mit Spinat, Röstkartoffel und Kren		
prime boiled beef with spinach, roasted potatoes and horseradish

Röstkartoffel mit Speck und Spiegelei C	 € 15,30
roasted potatoes with bacon and fried egg



	

	 20 Minuten Wartezeit | 20 minutes waiting time  

	 Kaffeespezialität wahlweise mit Hafermilch | coffee optional with oat milk

HAUSGEMACHTE NACHSPEISEN HAUSGEMACHTE NACHSPEISEN -  DESSERTS

Apfelstrudel mit Sahne A, C, G	 € 7,60
apple strudel with whipped cream

Apfelstrudel mit Vanillesauce A, C, G	 € 8,70
apple strudel with vanilla sauce

Kaiserschmarrn mit Granten und Apfelmus A, C, G	 € 16,20
thick sliced pancake with cranberry jam and apple puree

Buchtel mit Vanillesauce A, C, G	 € 7,90
oven-baked sweet dumpling with vanilla sauce

Tageskuchen mit Sahne A, C, G	 € 6,30
cake of the day with whipped cream 

HEISSE GETRÄNKE HEISSE GETRÄNKE -  HOT DRINKS

Espresso	 € 3,10
Doppelter Espresso / double espresso	 € 4,50
Verlängerter (Café Crema) / americano	 € 4,00
Cappuccino G  	 € 4,40
Latte Macchiato G  	 € 5,10

Affogato al caffè A, C, G 
espresso with vanilla ice cream	 € 5,10

Heiße Schokolade mit Sahne G	 € 4,80
hot chocolate with whipped cream	
	
Heiße Schokolade mit Sahne und Rum G	 € 6,60
hot chocolate with whipped cream and rum	
	
Grüner Tee | English Breakfast | Kräuter |	 € 4,30
Pfefferminz | Kamille | Früchte Tee
green tea | english breakfast | herb | peppermint | camomile | fruit tea	
	
Glühwein | Jagertee	 € 6,10
hot mulled wine | spiced black tea with rum



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE - ALKOHOLFREIE GETRÄNKE - ALCOHOLFREE DRINKS

Limo Holunder | Johannisbeer | Zitrone	 0,3 l	 € 4,50
lemonade elderflower | blackberry | lemon	 0,5 l	 € 5,60
		
Haiminger Apfelsaft naturtrüb	 0,3 l	 € 4,50
regional apple juice naturally cloudy	 0,5 l	 € 5,60

Tiroler Kola | Tiroler Kola Mix	 0,3 l	 € 4,40
tirolean coke | coke orange mix 	 0,5 l	 € 5,50

Tiroler Kola Light / tirolean coke light	 0,33 l	 € 4,80

Almdudler / austrian herbs lemonade	 0,35 l	 € 4,90

Eistee Pfirsich oder Zitrone / ice tea peach or lemon	 0,33 l	 € 4,50
	  
Soda Zitron	 0,3 l	 € 3,80
sparkling water with lemon juice	 0,5 l	 € 4,80

Granten Wasser	 0,3 l	 € 3,90
spring water with cranberries	 0,5 l	 € 4,90

Skiwasser	 0,3 l	 € 4,00
raspberry lemonade	 0,5 l	 € 5,00

Gurgler Quellwasser 	 0,5 l	 € 2,10	
still gurgler spring water	 1 l	 € 3,30

Gurgler Soda 	 0,5 l	 € 3,10
sparkling gurgler spring water	 1 l 	 € 4,60	
	
Mineralwasser natur | prickelnd	 0,33 l	 € 4,30
mineral water still | sparkling	 0,75 l	 € 6,90



BIER BIER -  BEER

Bier vom Fass - Tegernseer Hell	 0,3 l	 € 4,70
light beer on tap	 0,5 l	 € 6,20

Radler naturtrüb - Obertrumer	 0,3 l	 € 4,60
shandy naturally cloudy	 0,5 l	 € 6,00

Hefeweizen - Schneider Weisse	 0,3 l	 € 4,80
wheat beer	 0,5 l	 € 6,40

Hefeweizen alkoholfrei - Schneider Weisse	 0,5 l	 € 6,10
non-alcoholic wheat beer

Bier alkoholfrei - Tegernseer 	 0,5 l	 € 6,10 
non-alcoholic beer

Dunkels Bier - Tegernseer	 0,5 l	 € 6,20
dark beer

Hefeweizen 8.2 % - Schneider Weisse Aventinus 	 0,5 l	 € 6,60
wheat beer 8.2 %

APERITIFAPERITIF

Spritzer - Weinschorle weiß oder rot - süß oder sauer 		  € 4,80 
red or white wine with soda or lemonade		

Aperol Spritz soda water, prosecco & Aperol		  € 8,20
Hugo soda water, prosecco & elderflower syrup		  € 7,70
Select Original Veneziano soda water, prosecco & Select		  € 7,90
Campari Soda | Campari Orange		  € 5,80
Glas Prosecco 		  € 5,70

HOCHPROZENTIGES HOCHPROZENTIGES -  LIQUOR

Gurgler Zirbenschnaps (hausgemacht)	 2 cl	 € 3,90
Tiroler Enzian | Williams Birne	 2 cl	 € 4,00
Obstler | Haselnuss | Rosen Marille	 2 cl	 € 3,70
Jägermeister	 2 cl 	 € 4,10
Bombardino mit Sahne	 4 cl 	 € 5,10



OFFENER WEIN OFFENER WEIN -  WINE BY GLAS

Grüner Veltliner Huber, Niederösterreich 	 ⅛l 	 € 4,60
		 1/4l	 € 9,20 	

Sauvignon Blanc Domaine Michaud, Frankreich	 ⅛l	 € 5,90
	 1/4l	 € 11,80

Vernatsch Kellerei Schreckbichl, Südtirol	 ⅛l 	 € 4,50
		 ¼l	 € 9,00

Zweigelt Pöckl, Burgenland	 ⅛l	 € 4,90
		 1/4l	 € 9,80

Rosé Maison Saint Aix, Frankreich	 ⅛l	 € 7,30
	 1/4l	 € 14,60

WEISSWEINE WEISSWEINE -  WHITE WINE

Josef Fischer | Wachau DAC		  € 39
Grüner Veltliner Federspiel | 2024
Niederösterreich | trocken | 12,5% vol. | 0,75 l 
jugendlich / spritzig / easy- drinking / Kernobst / Kräuter

AMAX Premium Grüner Veltliner | Wagram		  € 51
Grüner Veltliner | Anton Bauer | 2023
Niederösterreich | trocken | 13% vol. | 0,75 l 
reife Marille / frische Apfelfrucht / pfeffrig mit langem Abgang

Weingut Lahrnsteig | Wachau DAC		  € 46
Grüner Veltliner Federspiel Ried Hoferthal | 2024
Niederösterreich | trocken | 12,5% vol. | 0,75 l 
grüner Apfel / Zitrus / weißer Pfeffer / elegante Säure

Ecker - Eckhof | Wagram		  € 41
Roter Veltliner Rothe Erde | 2024
Niederösterreich | trocken | 13% vol. | 0,75 l
reife Birnen und Dörrobst / trinkanimierendem Abgang



Domäne Wachau | Dürnstein		  € 57
Riesling Ried Singerriedel Wachau DAC | 2022
Niederösterreich | trocken | 13% vol. | 0,75 l
kühle Eleganz / lebendige Säure / Pfirsich- und Kräuternoten

Bründelmayer | Langenlois		  € 59
Riesling Ried Heiligenstein 1ÖTW Kamptal DAC | 2023
Niederösterreich | trocken | 13% vol. | 0,75 l
typische Steinobstnoten / kräutrig / fruchtig-frisch / mineralisch

Dr. Loosen | Mosel-Saar-Ruwer		  € 55
Riesling Bernkasteler Johannisbrünnchen GG | 2023
Deutschland | trocken | 12,5% vol. | 0,75 l
kühl / klar / mineralisch / Zitrusnoten / Extrakt reich

Markus Molitor | Mosel-Saar-Ruwer		  € 42
Riesling Zeltinger Himmelreich Kabinett | 2022
Deutschland | feinherb | 9% vol. | 0,75 l 
elegante Balance / ausdrucksstarke Mineralität / feine Frucht 

Prieler | Schützen am Gebirge		  € 38
Chardonnay Schützen Sinner | 2023
Burgenland | trocken | 13,5% vol. | 0,75 l 
Quitte / Birne / Grüner Apfel / dicht / vollmundig

Alphart | Traiskirchen		  € 34
Chardonnay vom Berg | 2023
Niederösterreich | trocken | 13% vol. | 0,75 l
feines Fruchtbukett / vollmundig / zarter Zitrustouch

Domaine Michaud | Noyers sur Cher | Loire		  € 36
Sauvignon Blanc | 2023
Frankreich | trocken | 13% vol. | 0,75 l
frisch / fruchtig / Holundernoten / elegant
 

ROSÉROSÉ

AMAX Premium Rosé | Deutschkreutz		  € 51
Rosé (Syrah) | Pia Strehn | 2023
Burgenland | trocken | 13,5% vol. | 0,75 l
Pfirsich / Vanille / Kräuter / saftig rund und intensiv fruchtig



Maison Saint Aix | Coteaux d´Aix-en-Provence	 0,75 l	 € 44
Rosé | 2024	 1,5 l 	 € 88
Frankreich | trocken | 13% vol. | 
Himbeere / Zitrone / fruchtig / trinkfreudig

Miraval Rose | Côtes de Provence AOC	  	 € 52
Rosé | 2024
Frankreich | trocken | 13% vol. | 0,75 l 
Himbeere / Zitrone / mineralisch / trinkfreudig

Fleurs de Prairie | Côtes de Provence AOP	  	 € 39
Rosé | 2024
Frankreich | trocken | 12,5% vol. | 0,75 l 
Erdbeere / Sauerkirsche / mineralisch / trinkfreudig

ROTWEINE ROTWEINE -  RED WINE

Muri Gries | Gries-Bozen		  € 37
St. Magdalener DOC | 2023
Südtirol | trocken | 13% vol. | 0,75 l
reife Kirschen / Himbeeren / jugendlich frisch und samtig

Pöckl | Mönchhof		  € 32
Zweigelt | 2021
Burgenland | trocken | 13% vol. | 0,75 l
Nase fruchtig / Kirsche / saftig und rund / feine Tannine

Goldenits | Tadten		  € 63
Zweigelt “65“ Neusiedlersee DAC Reserve | 2019
Burgenland | trocken | 14% vol. | 0,75 l 
Kirsche / Ribisel / dunkle Schokolade / spürbares Tannin

Kollwentz | Markt Grosshöflein		  € 49
Blaufränkisch Leithakalk | 2021
Burgenland | trocken | 14% vol. | 0,75 l 
dunkle Beeren / feine Würze / frische / eingebundenes Tannin

Prieler | Schützen am Gebirge		  € 55
Blaufränkisch Leithaberg DAC | 2021
Burgenland | trocken | 13,5% vol. | 0,75 l 
Waldbeerkonfit / Zwetschge / integrierte Tannine / salzige Mineralität



Johanneshof Reinisch | Tattendorf		  € 47
St. Laurent Ried Frauenfeld | 2019	 	
Niederösterreich | trocken | 13% vol. | 0,75 l 
dunkle Beeren / feine Würze / seidiges und doch kräftiges Tannin

Hans Igler | Deutschkreutz		  € 65
Ab Erico | 2017
Burgenland | trocken | 14% vol. | 0,75 l
Kirschnoten / kandierte Orangen / eingebundenes Tannin

AMAX Premium Cuvée | Deutschkreutz		  € 51
Cuvée | Albert Gesellmann | 2020
Burgenland | trocken | 14% vol. | 0,75 l
Kräuterwürze / reife Herzkirschen / dezente Edelholznuancen

CHAMPAGNERCHAMPAGNER

Pascal Doquet | Blanc de Blancs		  € 79
Côte de Blancs | Non Vintage
Champagne | extra Brut | 12,5% vol. | 0,75 l
kraftvoll / feine Perlage / Hefe Noten / mineralisch

Laurent Perrier | La Cuvée 		  € 98
Tours-sur-Marne 
Champagne | Brut | 12% vol. | 0,75 l
feine Perlage / Zitrus / weiße Blüten / vollmundig / geschmeidig

Laurent Perrier | Cuvée Rosé		  € 151
Tours-sur-Marne 
Champagne | Brut | 12% vol. | 0,75 l
rote Beeren / frisch / saftig / mineralischer Nachhall

Paul Déthune | Rosé		  € 97
Grand Cru | A Ambonnay
Champagne | Brut | 12,5% vol. | 0,75 l
cremig / frische Säure / Zitrone / Grapefruit / langer Nachhall


